Tinta para sellos en carne EU KeleITe3:1S

Esta tinta para marcar alimentos, especialmente
carnes, se ha desarrolado de conformidad con las
directrices actuales de la UE y autorizada para ser
usada en mataderos.

Propiedad:

Produce impresiones de color intenso y se seca con
rapidez, de modo es posible realizar impresiones que
guedan inmediatamente adheridas. Se puede lavar la
carne de inmediato sin que se emborronen las
impresiones.

Application:

Los huevos pueden envasarse inmediatamente después
de haberlos marcado sin que se emborronen las
impresiones.

Tiempo de secado:
~1 min (carne caliente)

transparente

Viscosidad:
poco viscosa, ~12seg
(recipiente Ford 4mm)

Material del sello:
Goma, metal o fotopolimeros especiales

Portatintas:

Se recomiendan tampones Coloris. En
ocasiones también se podrian usar rodillos
de fieltro o espuma.

Diluyente/Limpiador:
Diluyente 460

Tamafios de envases disponibles:
50ml/g - 250ml/g - 1000ml/g
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